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MUESTRA EN EL MALBA SOBRE MERCADOS

Cualquier verdura

La exposicion, ubicada en el Salén Contemporaneo del museo, esta
inspirada en las ferias de alimentos. Se puede ver hasta el 24 de noviembre.

s grundes ferias se carac-
terizaron durante siglos

por juntar a la comuni-
dad en un mismo sitio. Eran y
son lugares para el intercambio
de productos y relaciones sotia-
les, v desde ahora también para
el arte. Al menos asi lo muestra
el Museo de Arte Latinonwmerica-
node Buenos Aires (Malha) en la
expasicion Mercado,

Laidea de la muestra surgid en
la cabeza de la curadora Cristina
Schiavi cuando vio una
foto nérea de un merca-
do al aire libre en Gua-
temala. "Me parecit in-
teresante trasladar esa
desmesura al espacio
museisticn”, asegura |n
artista. Esa idea repo-
50 dos afios, antes de
plasmarse en ¢l -ahora
colorido- gran salén
escaleras abajo con el
que recibe el Malba a
sus visitanles, Para eso,

piso como si faeran mesas, lo que
permite a los asistentes emular
la experiencin de la curadora y la
foto gustemalteca. “El Malba es
el tinico museo que da la posibi-
lidad de ver todo desde arriba”,
dice Schiuvi y agrega: “Poner las
pinturas asi impliea ironizar so-
bre el mercado del arte”.
Aungue la muestra también
incluye lo que la fotografia no
puede captar: los olores. Aque-
llos que se desprendieron el pri-

Una muesira sobre el mercas
do, que recoge su rol ¥ :‘unhibq
tradicional, expone sus texturns
¥ eolores en una mirada romin-
tica que resalta lus relaciones
carn a earn. “Justo coincidio la
ocasién con la crisis global en
el mercado virtunl. Lo que no-
sotros resaltamos es el mercado
real. i bien mi intencion no fue
esa, me alegra que se incorporen
otras cosus para que la interpre-
tacién sea lo mas amplin posi-
ble”, dice ln curadora de

Comida bollviann. Baggio aprandid a cocinar en &l Saldn,

la muestra.

“Queriaun tallador de
frutas, entré en la web y
lo encontré, Me parecia
que tenia la intensidad
que yo buscaba®, cuen-
ta Schiavi en ml'ﬁrﬂmhl

a Ferraris, que r.nm]:l-i&
~por un tiempo- el |
gar de exhibicion de su
trabajo: de casamiente
y eventos sociales pasd)
al Hn]hn. "N unca it

Schiavi convoed a los artistas Ga-
briel Baggio, Elba Bairon, Nushi
Muntaabski y, también, al talla-
dor de frutas Gabriel Ferraris. La
curadora afirma: “En un merca-
do hay un despliegue de fuertes
imagenes donde se mezelan colo-
res; texturas, olores y sonidos”.
Las obras no estin colgadas
en las paredes, sino que estin
levantadas a 40 centimetros del
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mer dia cuando Baggio aprendid
frente a los visitantes a cocinar
comida boliviana —el video de la
performance puede verse en la
EXpOsicion—; e50s gue emanan
de los numerosos repollos que
forman parte de la instalacion y
gue, como todo producto natu-
ral, pasado un tiempo se pudren;
v las frutas talladas por Ferraris,
quien este sibado a las 18 hari
una demostraciim en el museo y
convidari su arte comestible.
Muntaabski presenta un bro-
culi gigante hecho con venecitas;
Bairon ofrece una instalacidm con
piezas de veso v arcilla en la que
se ven panes retorcidos y pajaros
planos hechos de resina; vy Baggio
trabaja sobre los artefactos y ac-
tividades de la cocina, rescatando
la tradiciim y la trasmisidm oral.

primera vez que mi
vinculado' directamente a lo
tistico”, dijo el tallador.

Ferraris trabajd so brn un

pecabezas de De la Vega que s

expone en el museo, en un gestd
que coloea al tallado de fruts
como disciplina artistica. “Es la
primera vez que salgo de lo
linario®, admite Ferraris, quien
se desempeiid durante afios o
mo profesor de idioma japonés;
y comenta que ¢l tallado no &
reconocido en el imbito culings
rio porque muchos cocineros lo
consideran antiguo y fuera de
moda, So trabajo y el de los deé
mis artistas estard hasta el 2

de noviembre. '



